


5 m VEIOULE A’ AULOIIIIIC ...ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeesesesseseseesssessssessseesssessssesssees

Velouté de chataignes et champignons, coeur de burrata & jambon de Parme

GAITIDAS TOLIES ..eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeessseesssseessssesesssseesssseessseesssnees

Gambas roéties parfumées a la menthe sur pesto d’artichaud & oignons confits

m POUIPE IAllE.......oeiieeeeee ettt eaes

Poivrons marinés, pickles d'oignons confits & vinaigrette du Chef

.yns'x Mini burgers de Saint-JaCquUes.........cococeueueueueurininirnnirereeceeeierereneeeees
Caviar d'aubergines, courgettes & oignons confits

LEGUMES d'ELe.........oviiiiiiiic s 10,90 h.,.\!
Courgettes, aubergines, poivrons marinés a la menthe & coeur de burrata
Beignet de mozzarella ..o 11,90 !f[

Sauce pesto de basilic

Burrata fumée, sauce a la truffe et oignons confits...........cccceeueuenee...

Beignets de fleurs de courgettes et écrasé d’avocat...........cccccevrvnennnee.

CremMeE de INOZZATEIIA...c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeeeeeeesseeessseeesssseessseeesssseeas

Tomates concassées et au choix : jambon de Parme ou gambas

Bruschetta de pata Negra.........cocovueveveueeeeeeeiieeieeteeeeecseee e

Pain grillé, cceur de burrata, tomates & oignons confits et jambon pata negra

Tranche d’aubergine croustillante

Créme de mozzarella, tomates & gambas

Friture de calamars et de gambas..........cccvueererireeninreenenieeereeeeenen,

Et sa petite mayonnaise au basilic



Aubergines, courgettes, poivrons, oignons confits, creme de mozzarella

Charcuterie mixte italienne/l. .................................................................. 30,00

Jambon de Parme, spianata, jambon a la truffe & jambon aux Herbes

| 3300 @ =1 - VR 30,00

Burrata, burrata fumée, burrata a la truffe & légumes grillés

Pata NEGTaA. ..ot 32,00

Cochon de race iberique, élevé en pleine nature et nourri aux glands

FOCaccia Gambas.......o.ouvueueuiininiricicece ettt

Mozzarella, olives, tomates, gambas et pesto de basilic servi avec salade

Focaccia jambon de Parme...........coeeeinvnneiiininineecreesseeeeeneeinen

Mozzarella, olives, tomates et jambon de Parme servi avec salade

Salade de POULEL......c.ceoieveiieeeectce ettt enas

Poulet croustillant, salade mesclun, burrata, copeaux de parmesan, tomates, poivrons,

oignons confits & mais

Spianata (charcuterie italienne), creme de mozzarella, tomates, poivrons & copeaux de

parmesan

| S VO RTIT: 1000 o o) o UOURR SRR 19,90

Créme de mozzarella, tomates & saumon



Pates gratinées au mascarpone et gorgonzola sur creme de champignons de saison

parfumée au romarin & jambon pata negra
Ravioli aux cépes & Pesto d€ NOIX.......ccceveeerereereerererinieeeniereeseeseeseesenns

RisOtto de SaiNt-JaCqUES.......cceeeuiiririeiriereeeieeeeisteteseseeeeseses s s esenens

Courgettes parfumées a la menthe et creme de burrata

BRI Bt o3 1 R g TS ——

Tagliatelle a la truffe dans meule de parmesan flambées au Cognac

Penne carbonara a NOtre fagon.........cccvvveeeieieeiiennneeeeeeeeeeeeee e 17,90 ‘Hl'!

Guanciale, pecorino & poivre

Paccheri du voyageur J ............................................................................... 19,90

Viande hachée de beeuf, spianata (charcuterie italienne) & pesto de noix

Penne gambas & spianata J ..................................................................... 20,90

Penne gambas, spianata (charcuterie italienne), creme de safran parfumée au romarin
Gnocchi a la bolognaise et fondu de gorgonzola............ccccccceevienannenes

Spaghetti alle vongole )

Spaghetti aux palourdes, ail et piment

Tagliatelle SICIIENNE........ccceiviriririeieeec e

Gambas et pesto de pistache

Spaghetti MONdEello.........ococveiiieiiiniireeeeeeieieeee et

Spaghetti aux calamars, palourdes, gambas et sauce tomate

Ravioli SAINt-JACGUES......ccoveveeirieeirieieeieeeeeteeeet ettt eeeeesenes

Gambas et bisque de crustacés



AN T o csndano

2 jm Po€lée de SaiNt-JACqUES......c.ceueurururiririnirineeeeeeieieieieieisiee et 25,90
L Pesto d’artichaud, légumes de saison & gratin de pommes de terre
£ m Filet de boeuf 2 12 trUFfe NOITE........v e eee 27,90
3 Filet de boeuf fagon tagliata sur lit de roquette, copeaux de parmesan, tomates cerises &

créme a la truffe sur gratin de pommes de terre

Milanese de VOIAILLE. .........ooooveeeieeieieeeeeeeeeeeeee ettt s e 23,90

Escalope de poulet panée & tagliatelle sauce tomate

COLE & VAUt et et e et e e et s eaessaessaee s estesasesnsesnsesnesane 26,90

Cote de veau au romarin sur gratin de pommes de terre

POIPO GIIlIALO.....eeeeeeeeieieiiiieieieieeeee ettt neseaes 27,90
Tentacules de poulpe grillé sur gratin de pommes de terre, poi:gms marinés & oignons

confits parfumés a la menthe




¥y
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POIre POCREE........oveeeeiieeeeeee ettt ns 8,90
Poire pochée a la vanille, creme au mascarpone vanillée avec coulis de chocolat tiede
Panier AU CIOCOLAL.......oooeieeeeeeeeeeeeee ettt et eaeesaeesaesnes 8,90
Ecrasé de spéculos, creme de vanille & mousse de Gianduja
h Brioche fagon pain Perdul.........ccoocereeeeininiceinreeeeeeee s 8,90
Créeme de mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, spéculos & fruits des bois
i . .. .
TIFATNISTL CATE....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt et et eae et et saesae st essessesaeensennes 8,90
TIrAMISU TYULEILA ..ottt et et eete e e e e e et eeaeesaeeeneeenean 8,90
"
CaATPEAICINN......veveeireieiieieeteiect ettt a e et et se e e ssesesessesasessesesansesesansnses 8,90

6’. Tuile pralinée, mousse mangue & fruits des bois

AFFOZAtO AU CATE......ve e 8,90

2 boules de glace vanille, creme fouettée & café chaud
Tarte PiStaChe €t TICOtLA......ceeeiiriieiereieteeeeereet ettt 8,90

FIOE JIMONICEIIO. ...ttt ettt ee e et e saeesaeesne e 9,90

Sorbet au citron & créme de limoncello

Mille-feuille NOUZALINE.......cccceueueuririririririrec et 10,90

Mousse vanille & fruits des bois
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/Zé or 4
ENTREE + PLAT* ou PLAT* + DESSERT.......22,90
ENTREE + PLAT* + DESSERT........ccccccccce00000...25,90

Au choix parmi cette sélection - sauf samedi, dimanche et jours fériés
*Entrées - Pasta - Risotti - Plats - Pinse - Salades - Desserts

des - -

- pAEE® Velouté d’automne - Velouté de chataignes et champignons, coeur de burrata, jambon de Parme
Mini burgers de Saint-Jacques- Caviar d'aubergines, courgettes et oignons confits
Bruschetta au saumon - Pain grillé, cceur de burrata et saumon fumé

Créme de mozzarella - Au choix : gambas ou jambon de Parme

Tranche d’aubergine croustillante - Au choix : jambon de Parme ou gambas cceur de burrata
Légumes grillés - Aubergines, courgettes et poivrons marinés a la menthe

Bruschetta pata negra -Pain grillé, creme de mozzarella, tomates, pata negra et oignons Confits

B fidls - -

Risotto de saison - Mélange de champignons forestiers, chataignes, noisettes torrifiées et ricotta
larxe  Gnocchi a la bolognaise et fondue de gorgonzola salée
e Paccheri VoyageurJ- Viande hachée de boeuf, spianata (charcuterie italienne) et pesto de noix
» Tagliatelle Sicilienne - Gambas et pesto de pistache
] e Paccheri bresaola - Pesto de pistache, pignon de pin et bresaola B
e Penne carbonara a notre facon - Guanciale, pecorino & poivre
e Penne gambas & spianata _J- Penne gambas, spianata (charcuterie italienne), creme de safran
parfumée au romarin

AT Pavé de saumon - Bisque de crustacés et gratin de pommes de terre
o Salade de poulet - Poulet croustillant, burrata, poivrons marinés, oignons confits & copeaux drrelesan £
e Milanese de volaille - Escalope de poulet panée & tagliatelle a la sauce tomate f

o

e Burger de poulet - Poulet croustillant Hallal, poivrons, cheddar, salade, tomates et oignons Confit
e Pinsa splanataj- Créme de mozzarella spianata(charcuterie italienne)poivrons et copeaux de grana
e Focaccia aux gambas - Creme de mozzarella, tomates et pesto basilic
° Foccaciajambon de Parme - Mozzarella, olives, tomates et jambon de Parme servi avec salade

e&eﬁé« I

AGK © Brioche facon pain perdu- Creme de Mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, spéculos
et fruits des bois
e Tiramisu café
e Tiramisu nutella
» Affogato au café
o Tarte pistache & ricotta
 Flate limoncello

go4 NP Y XX (( W



ENTREE + PLAT* + DESSERT.........coon......... 42,90

Au choix dans toute la carte excepté
tagliatelle homard, tagliatelle a la truffe & filet de boeuf

*Entrées - Pasta & Risotti - Plats, Pinsa, Salades &

Desserts

oraLres

Lundi au Samedi
12h00-14h00 & 19h00-22h00
Dimanche
12h00 - 14h00

PAIEMENTS ACCEPTES

Especes - CB
Carte ticket restaurant uniquement




