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La liste des allergénes contenus dans nos plats est
disponible sur demande
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Fritures de Calamars & de Gambas
Et sa petite mayonnaise au basilic

MCarpaccio de Tomate et Burrata parfumée au Basilic

MCarpaccio de Saumon mariné aux Agrumes
Roquette & tomate cerise

MSalade de Poulpe a la Sicilienne

Poulpe, petits légumes & vinaigrette aux poivrons et citron

Fleurs de courgette en tempura & écrasé d'avocat fagon guacamole

Beignet de Burrata
Sauce pesto de basilic

Burrata fumeée et sauce a la truffe

Vitello Tonnato
Fines tranches de veau réties, capres & salsa tonnata

Mille-feuilles de Parmesan
Tuiles de parmesan croustillant, carpaccio de boeuf, roquette & poivrons marinés a la
Menthe

Bruschetta Saumon
Pain grillé, saumon fumé, concassé de tomate & coeur de burrata

Bruschetta de Pata Negra
Pain grillé, coeur de burrata, tomates concassées & pickles d'oignon rouge




Pata Negra

Cochon de race Iberique, élevé en pleine nature et nourri aux glands

Légumes
Aubergines, courgettes, poivrons, oignons confits, creme de mozzarella

Charcuterie Mixte Italienne
Jambon de Parme, spianata), jambon a la truffe & jambon aux herbes

Burrata
Burrata, burrata fumée, burrata a la truffe & légumes grillés

Polpo Grigliato
Tentacules de poulpe grillé sur un écrasé de pomme de terre, poivrons marinés, oignons
confits parfumés a la menthe

Milanese de Volaille

Escalope de poulet panée frite et tagliatelle sauce tomate

Filet de boeuf facon tagliata sur un lit de roquette, copeaux de parmesan, tomates cerise,
sauce pesto & écrasé de pomme de terre




/mRavioli Burrata, citron et Sauce saumon fumé
Penne aux Gambas et Spianataj
Penne gambas, spianata (charcuterie italienne piquante), & créme de safran parfumée au

romarin

Penne Carbonara a Notre Facon
Guanciale (charcuterie italienne) , pecorino & poivre

Paccheri Norma
Paccheri, sauce tomate & ricotta salée

Paccheri All’Amatriciana
Guanciale (charcuterie Italienne), sauce tomate & ricotta salée

PacCheri AU VOYaGEUL ... ieriaes s sressss s s sssass s ssssssssssnns
Viande hachée de beeuf, spianata ( charcuterie Italienne) & pesto de noix

Spaghetti alle Vongolej

Spaghetti aux palourdes, ail, piment & persil

Tagliatelle Sicilienne
Gambas et pesto de pistache

Tagliatelle a la Truffe Noire

Tagliatelle Homard ) ...................................................................................... 29,90

Gambas a la creme & piment

Gnocchi aux Légumes
Gnocchi, courgettes, tomates cerise, aubergines & sauce tomate au basilic

Risotto Mondello J

Calamars, palourdes, gambas & sauce tomate
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Créme de mozzarella, spianata (charcuterie italienne piquante) tomates, poivrons &
copeaux de parmesan

Pinza Saumon
Créme de mozzarella, saumon fumé, tomates & saumon

Pinza Jambon aux Herbes
Créme de mozzarella, jambon aux herbes, tomates, poivrons & copeaux de parmesan

Focaccia Gambas
Mozzarella, olives, tomates, gambas et pesto de basilic, servie avec salade

Focaccia Jambon cru
Mozzarella, olives, tomates & jambon cru, servie avec salade

Focaccia Spianata
Mozzarella, olives, tomates & spianata (charcuterie italienne) servie avec salade

Salade de Poulpe

Poulpe, salade mesclun, tomates concassées, poivrons & oignons confits

Salade de Jambon cru
Jambon cru, salde mesclun, burrata, copeaux de parmesan, tomates, poivrons, pickles
d’'oignon rouge & mais

Salade de Poulet
Poulet croustillant, salade Mesclun, burrata, copeaux de parmesan, tomate;s poivrons,
pickles d'oignon rouge & mais




Tiramisu Caffeé
Tiramisu Nutella

Carpediem
Tuile pralinée, mousse mangue et fruits des bois

Mille-Feuilles Nougatine
Mousse vanille et fruits des bois

Flate Limoncello
Sorbet au citron et creme de limoncello

Affogato au Caffée

2 boules de glace vanille, creme fouettée et café chaud

Pl mFraises & Chantilly

A0
P AEK Carpaccio d’ananas

Ananas roti au four parfumé a la vanille, creme de mascarpone & fruits des bois

/MSorbetto au citron facon Granita

Brioche facon pain perdu
Créme de mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, speculos & fruits des bois
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PLAT*+CAFE 20,90
ENTREE + PLAT* ou PLAT* + DESSERT......22,90
ENTREE + PLAT* + DESSERT 25,90

Au choix parmi cette sélection - sauf samedi et jours fériés
*Pasta - Ravioles - Risotti - Plats - Pinze - Salades

ey NN ~ EEE

Azx e Gaspacho de Tomate - Au choix: ambon cru ou saumon fumé

#ZKe Dés de Melon, Féta & Jambon de Parma
o Tranche d’Aubergine Croustillante - Créme de mozarella tomate & Au choix : Jambon aux herbes ou gambas
e Burrata Fumée & Sauce a la Truffe
e Carpaccio de Saumon - Mariné aux agrumes, roquette et tomates cerises

o Carpaccio de Tomates & burrata
/za'x P
e Bruschetta - Fain grill§ coeur de burrata, tomates concassées & pickles doignon rouge & au choix Pata Negra ou saumon
fumé
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e Paccheri Norma - Sauce tomate aubergines & basilic
Penne Carbonara a Notre fagon - Guanciale pecorino & poivre
Penne Amatriciana - Guandiale (charcuterie ltalienne), sauce tomate & ricotta salée
Gnocchi aux Lé gumes - Gnocchi, courgette tomate cerise, aubergine & sauce tomate
Gnocchi Bolognese
Risotto aux Champignons - Jambon cru parfumé au romarin
Tagliatelles Sicilienne - Gambas & pesto de pistache
Ravioles burrata Citron & sauce Saumon fumé

:/9@__

o Filet de Bar Roti - Ecrasé de pomme de terre & légumes de saison fagon ratatouille
Milanese de Volaille - Escalope de poulet panée et tagliatelle a la sauce tomate
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Pinza - Creme de mozzarella, tomates, poivrons & copeaux de parmesan &t au choix : Spianata  ou ) saumon fumé

Focaccia Parma - Mozzarella, olives, tomate, & jambon de Parme servie avec salade

Burger Carpediem- Steack haché 140g pesto de basilic, salde, tonate, oignons confits & mayonnaise au basilic

Burger Poulet -Poulet croustillant Halal, poivron, cheddar, salade, tomate, oignons confits

Salade - Salade Mesdun, burrata, copeaux de parmesan, tomates poivrons, pickles doignon rouge & mais & Au choix :
Poulet croustillant ou jambon de parme
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Tiramisu caffe

Tiramisu nutella

Affogato - 2 boules de glace vanille creme fouettée & café chaud

Carpaccio d’Ananas - Ananas roti au four parfumé a la vanille, créme mascarpone & fruits des bois
Sorbetto au citron

Fraise Chantilly

Brioche - Créme mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, speculos & fruits des bois
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ENTREE + PLAT* + DESSERT......oovevevevnn. 42,90
Au choix dans toute la carte, exceptés
Tagliatelle Homard & Thon mi-cuit
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Entrée -*Pasta & Risotti - *Plats, Pinsa & Salades - Dessert

oralres

Lundi au Samedi
12h00-14h00 & 19h00-22h00
Dimanche - Fermé

PAIEMENTS ACCEPTES

Especes - CB
Carte ticket restaurant uniquement







	CARPE  DIEM
	Ristorante
	La  Carte
	Printemps / Eté 2026


	Entrées
	Planches
	Plats
	Pasta & Risotti
	Pinsa, Focaccia & Salades
	Desserts
	Formule Midi
	PLAT*+ CAFÉ .....………………………………………………20,90
	ENTRÉE + PLAT* ou PLAT* + DESSERT.......22,90

	ENTRÉE + PLAT* + DESSERT............................25,90
	Au choix parmi cette sélection - sauf samedi et jours fériés
	*Pasta - Ravioles - Risotti - Plats - Pinze - Salades
	Entrées
	Pasta & Risotti
	Plats
	Pinza, Focaccia & Salade
	Desserts
	Menu

	Carpe Diem
	ENTRÉE + PLAT* + DESSERT........................42,90
	Au choix dans toute la carte, exceptés
	Tagliatelle Homard & Thon mi-cuit
	Entrée -*Pasta & Risotti - *Plats, Pinsa & Salades - Dessert

	Horaires
	PAIEMENTS ACCEPTÉS



