La liste des allergénes contenus dans nos

plats est disponible sur demande




Friture de calamars et de gambas

Et sa petite mayonnaise au basilic

Poulpe croquant a la méditerranéenne
Tentacules de poulpe rétis, creme de pomme de terre au citron, olives taggiasche et

tombées de fenouil

Beignet de burrata
Sauce pesto de basilic

@Mini burger de Saint-Jacques

3 mini burgers de Saint-Jacques roties, pickles d'oignon rouge, cheddar et pesto de

tomates confites
Burrata fumée et créeme a la truffe
] @Velouté de potiron, chips de pain a I'ail et gambas

Bruschetta Pata Negra
Pain grillé, coeur de burrata, tomates concassées et pickles doignon rouge

@Arancina au saumon, yaourt grec et bisque de crustacés

Velouté de chataignes, creme de mozzarella et chips de pain au
romarin

@Piéce de boucher au gorgonzola

Filet de boeuf, poire, fondue de gorgonzola et noix




Aubergines, courgettes, poivrons, oignons confits et creme de mozzarella

Charcuterie mixte italienne.,j. ............................................................ 30,00
Jambon cru, Spianata, jambon a la truffe et jambon aux herbes

Burratta, burratta fumée, burrata a la truffe et legumes grillés

@Planche mixte J ...................................................................................... 42,00
Jambon cru, spianata, jambon a la truffe et jambon aux herbes, burrata, burrata fumée

et stracciatella (coeur de burrata)

Polpo grigliato

Tentacules de poulpe grillés sur un gratin de pommes de terre, poivrons

marinés parfumés a la menthe et pickles doignon rouge

Filet de beeuf a la truffe
Filet de beeuf a la truffe, gratin de pommes de terre et farandole de

champignons au romarin

Demi-homard, gambas, palourdes, calamars, tomates cerises et sauce tomate

Filet de bar roti
Filet de bar roti, légumes de saison facon ratatouille et gratin de pommes
de terre

Osso buco a la milanaise
Jarret de veau mijoté a la milanaise, sauce onctueuse aux légumes
et au vin blanc et ses tagliatelles




Carbonara a notre fagon
Guanciale (charcuterie italienne), pecorino, poivre et ceufs

@ Tagliatelle boscaiola

Farandole de champignons, creme de Grana Padano, romarin et jambon cru

Paccheri du voyageur,! ......................................................................... 19,90

Haché de boeuf, spianata (charcuterie italienne) et pesto de noix

Tagliatelles a la truffe flambées au Cognac
Tagliatelle a la truffe noire, flambée au Cognac dans sa meule de Grana Padano

Tagliatelle a la sicilienne
Tagliatelle, gambas et pesto de pistache

@ Lasagne a la bolognaise

Spaghetti alle Vongole.j ........................................................................ 24,90

Spaghetti aux palourdes, ail, persil et piment

Pates gratinées au mascarpone et gorgonzola sur creme de champignons de
saison parfumés au romarin et jambon Pata Negra (charcuterie)

: , w Risotto d’automne

Potiron, guanciale croustillant (charcuterie italienne), parfumé au romarin

Risotto Mondello,j ................................................................................ 24,90

Calamars, palourdes, gambas et sauce tomate

@ Risotto Alba

NEW!

Chataignes, creme de Grana Padano, brisures de Taralli et truffe noire

Orecchiette aux brocolis
_Brocolis, saucisse et fondue de scamorza




Pinsa Spianata,l. .................................................................................. 19,90
Créme de mozzarella, Spianata (charcuterie italienne piquante), tomates, poivrons

et copeaux de Grana Padano

Pinsa Saumon

Créme de mozzarella, saumon fumé et tomates concassées

Pinsa Jambon aux herbes
Créeme de mozzarella, jambon aux herbes, tomates, poivrons et copeaux de Grana

Padano

Salade de jambon cru
Jambon cru, salade mesclun, burrata, copeaux de Grana Padano, tomates, poivrons,

pickles d'oignon rouge et mais

Salade de poulet
Poulet croustillant halal, salade mesclun, burrata, copeaux de Grana Padano,
tomates, poivrons, pickles d'oignon rouge et mais




Tiramisu café

Tiramisu Nutella

@ Cannolo siciliano a la pistache

Le secret du Carpe Diem
Spheére de chocolat, mousse vanille, creme anglaise, écrasé de spéculoos et
fruits des bois

Brioche facon pain perdu
Créme de mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, spéculoos et fruits des
bois

Mille-feuilles nougatine

Mousse vanille et fruits des bois

@ Meringue italienne
Meringue italienne, créeme au mascarpone a la vanille, framboises et coulis de
fruits rouges

Paris-Palerme
Délicate couronne de pate a choux et créme a la pistache

Cheesecake aux fruits des bois ou au nutella
Cheesecake onctueux sur un biscuit croustillant, aux choix : fruits rouges ou
Nutella




4
/-

Formules individuelles, non partageables
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT......... 22,90

ENTREE + PLAT + DESSERT 25,90
Au choix parmi cette sélection et nos suggestions du jour

sauf samedi et jours fériés

€ mmm
Mini burgers de Saint-Jacques (8 mini burgers de Saint-Jacques roties, pickles d'oignon rouge,
cheddar et pesto de tomates confites)

Velouté de potiron, chips de pain a I'ail et gambas

Bruschetta Pata Negra (pain grille, ceeur de burrata, tomates concassées et pickles d'oignon
rouge)

Parmigiana de melanzane (mille-feuilles d'aubergine, sauce tomate au basilic, scamorza fumée et
parmesan)

Velouté de chataignes, creme de mozzarella et chips de pain au romarin

Tranche d’aubergine croustillante (créme de mozzarella, tomates concassées et au choix :
jambon aux herbes ou gambas)

o Mozzarella filante (sauce tomate au basilic, coeur de burrata et chips de pain)

o Carbonara a Notre fagcon (guanciale (charcuterie italienne), pecorino, potvre et ceufs)

o Paccheri du voyageur (haché de beeuf, Spianata (charcuterie italienne) et pesto de noix)
Tagliatelle a la sicilienne (tagliatelle, gambas et pesto de pistache)

Lasagne a la bolognaise

Risotto d’automne (potiron, guanciale croustillant (charcuterie) parfumé au romarin)
Orecchiette aux brocolis (saucisse et fondue de scamorza)

Tagliatelle boscaiola (farandole de champignons, creme de Grana Padano, romarin

et jambon cru)

o Filet de bar roti (légumes de saison facon ratatouille et gratin de pommes de terre)
« Milanaise de Volaille (escalope de poulet halal panée, frite et tagliatelle a la sauce tomate)

o Pinsa Spianata (créme de mozzarella, Spianata (charcuterie italienne piquante), tomates,
poivrons et copeaux de Grana Padano)

Pinsa saumon (créme de mozzarella, saumon fumée et tomates concassées)

Pinsa jambon aux herbes (créme de mozzarella, jambon aux herbes, tomates, poivrons et copeaux
de Grana Padano)

Salade de jambon cru (jambon cru, salade mesclun, burrata, copeaux de Grana Padano, tomates,
potvrons et pickles d'oignon)

Salade de poulet (poulet croustillant halal, salade mesclun, burrata, copeaux de Grana Padano,
tomates, potvrons et pickles d’oignon)

Burger de poulet (poulet croustillant halal, poivrons, cheddar; salade, tomates et oignons confits)

T _

o Tiramisu café ou nutella

« Cannolo siciliano a la pistache
o Brioche facon pain perdu (creme de mascarpone a la vanille, caramel beurre salé, spéculoos et
[fruits rouges)

o Mille-feuille nougatine (mousse vanille et fruits des bois)

1 [fruits rouges)
J @ o Paris - Palerme (délicate couronne de pate a choux et creme a la pistache)



ENTREE + PLAT* + DESSERT.............. 42,90

Filet de boeuf + 7 €
Homard + 7 €
Secret du Carpe Diem + 6 €

Entrée -*Pasta & Risotti - *Plats, Pinsa, Salades & Dessert

Plats au choix :
Pates a la bolognaise
Pates carbonara
Pates jambon créeme
Pates sauce tomates
Poulet et frites

Desserts au choix
Tiramisu nutella ou Boule de glace vanille

) V]

oraires

Mardi au Samedi
12h00-14h00 & 19h00-22h00
Fermé Dimanche & Lundi

PAIEMENTS
ACCEPTES

Espéces - CB
Carte ticket restaurant
uniquement
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